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Blfett / Fingerfood / Catering

Stellen Sie sich Ihr Wunschbiifett / Catering selbst zusammen.

Aus unserem reichhaltigen Sortiment kénnen Sie sich das passende Angebot auswahlen und anhand der
Personenzahl stimmen wir die Portionsgrof3e gro3ziigig ab. Es besteht auch die Mdglichkeit Geschirr, Glaser, Teller,
Tischdecken etc. zu mieten und auch Lieferung und Aufbau auRer Haus sind mdglich. Bitte kontaktieren Sie uns um
weitere Details incl. Preisvorstellung mit Ihnen abzusprechen.

Fingerfood-Spezialitditen werden ab einer Mindestzahl von 20 Teilen je Sorte produziert. Je nach Festlichkeit
empfehlen wir beim Fingerfood verschiedene Stiickzahlen pro Person:

e Sektempfang
fuir einen kleinen Snack oder zum Sektempfang

Empfehlung: 4-6 Teile pro Person

e kleiner Snack
fir einen kleinen Imbiss oder Snack fiir Kunden oder Gaste
Empfehlung: 8-10 Teile pro Person

* Fingerfood-Bifett
fur ein ausgedehntes Mittag- oder Abendessen, wo ausschlief3lich Fingerfood verzehrt wird
Empfehlung: 15 Teile pro Person

Fingerfood
Fingerfood-Gerichte

rMZiegenkase mit Walnu3 / Granatapfel-Honig
rMascarpone / getrocknete Tomate / Feige
rFetakése / Cantaloupe-Melone / Minze / Honig
r1gebratene Chorizo (pikant) mit Peperoni / Sauergurke
rnSardinen frittiert / Tartarsauce

riGemiisescheiben / Datteln / Mango-Dip’

M Thunfischpastete / Kapern / Frihlingszwiebeln
rWraps gefullt mit Putenfleisch / Asiakrauter / Kokosmilch / Gemuse
rTofu / Fenchel / Orangen / Apfel’

rZucchini gefillt mit Frischkése / Krautern
rMinipaprika gefullt mit Frischkése / Kartoffeln
rimarinierter Lachs / Honig-Senf-Dillsauce

rRoastbeef / Remouladensauce

rpikante Tomaten-Mangosuppe

rGambas in Pankomehl paniert / Teriyaki-Sauce
rHahnchenspiele ,Saté" mit Soja-Sauce

rJalapenos mit Kése gefullt

r1Champignons gefillt mit Spinat

rReibekuchen belegt mit Lachs

rRinder-Hackballchen in Pankomehl
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rmini Hahnchenschnitzel
Fingerfood-Dessert

rMousse au Chocolat

rVanillemousse

rPanna Cotta mit Erdbeermark

rLemon Cheesecake Cream mit Biskuit
rObstsalat aus frischen Friichten
r1ObstspielRe mit frischem, saisonalem Obst
rZitronengras Créme Brllee

M Tiramisu
Vorspeisen

Suppen

rLauch-Kase-Sahne-Suppe
rRote Linsensuppe
rMZucchini-Sahne-Suppe
rRindersuppe
nTomatensuppe’
r1Kokos-Curry-Suppe
rklare Gemisesuppe

rPastinaken-Creme-Suppe
saisonale Suppen

rSpargel-Creme-Suppe
rPfifferling-Creme-Suppe
rKurbis-Creme-Suppe

rWild-Sahne-Suppe
kalte Vorspeisen

rAntipasti mit Parmesan

rRindercarpaccio

rhausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Sauce

rMelone mit Serrano-Schinken

rBruschetta

rFetakése mit Wassermelone/Minze-Vinaigrette

r1Vitello tonnato

mfrischer Ziegenkase mit Walniissen und Granatapfel-Honig

rBaby-Mozzarella mit Cherrytomaten, frischem Basilikum und Olivendl
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rGambas in Kokos-Currysauce

rGambas AOP
rNudelsalat mit Sonnenblumenkernen, Balsamico-Vinaigrette, getrockneten Tomaten, Fetakdse und Rucola
rdreierleit Dips

rkalter Roastbeef mit Remouladensauce
Hauptgange
Fleisch

rKalbsmedaillons in Basilikum-Weiweinsauce

rPutenmedaillons in Tomaten-Kokos-Currysauce

rSchweinemedaillons in Pfeffersauce

rSaltimbocca ,alla Romana“ belegt mit Parmaschinken mit Salbei in Wei3weinsauce
rPutenrouladen gefillt mit Ricotta und Spinat in Sahne-Mascarpone-Sauce
rRoastbeef am Stuick

rPutenbrust in Spinat-Sahne-Sauce und Frischkése

rRinderrouladen

rPutengeschnetzeltes ,Asia Art“ mit Gemise und Kokosmilch

rRindergulasch ,Mediterraner Art“ mit Datteln, Rosinen, Feigen

rKalbsragout mit frischen Champignons
Fischgerichte

rZanderfilet mit
rLimetten-Sahne-Sauce
r1Dijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

rmHummersauce

rLachsfilet mit
rLimetten-Sahne-Sauce
rDijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

rmHummersauce

rRiesengarnelen mit
rLimetten-Sahne-Sauce
rDijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

mHummersauce

rRotbarschfilet mit
rLimetten-Sahne-Sauce
rDijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

rmHummersauce
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rKabeljaufilet mit
rLimetten-Sahne-Sauce
rDijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

rmHummersauce

rWolfsbarschfilet mit
rLimetten-Sahne-Sauce
r1Dijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

rmHummersauce

rganzer Lachs (4 — 5 kg) mit
rLimetten-Sahne-Sauce
r1Dijon-Senf-Sauce
rProvinzial-Sauce

rHummersauce

Pasta

r Tortelloni gefiillt mit Ricotta und Spinat in Parmesan-Sahne-Sauce

rPenne tomatisiert mit Gemuiise’

rPenne in Sahne-Sauce mit frischen Champignons, Putenbrustfilet und Parmesan

mPenne ,al Salmone* mit Lachswiirfeln in Sahne-Basilikum-Sauce und Rucola

rPenne mit Rumpsteakstreifen in Rahm mit frischen Champignons und Parmesan

r1Penne ,quattro formaggi“ mit Babyspinat und Hobelparmesan

rnGemiselasagne
rPenne frischen Pfifferlingen/Steinpilzen

rPenne mit frischen Spargel in Sahne-Sauce
Beilagen

rKartoffelgratin

1 Thymiandrillinge

rBerner Rosti
rKartoffelkroketten
rgebackene Ofenkartoffel
rGemisereis
rButterspatzle

rPenne tomatisiert

rnSalat der Saison

rfrische Champignons
rfrische Pfifferlinge in Rahm
rfrische Steinpilze in Rahm

rfrischer Spargel
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Kindergerichte

rKinderschnitzel
r1Chicken Nuggets

mPenne in Tomatensauce

vegane Gerichte’

rPenne tomatisiert mit Pfannengemiise und veganem Kase ’

nGemisetaler Quinoa’

rHafer-Linsen-Schnitzel’

rZucchini gefillt mit Champignons und tiberbacken mit veganem Kase ’

rGemiiselasagne’

rgeraucherter Tofu mit tomatisiertem Pfannengemise ’

Dessert

rPanna cotta

rKaffee-Panna cotta mi Karamellsauce
rKokos cotta’

r Tiramisu

rFrichtetiramisu

rBeeren-Creme brllée

rMousse au Chocolat

rrote Gritze mit Vanillesauce
rRicotta-Amarettini-Stracciatella-Creme
rMascarpone-Waldbeeren-Creme

rKaseplatte
Kuchen/Torten

rnApfelblechkuchen
rStachelbeerboden
rgemischter Obstboden
r1gebackener Kirschstreusel
rRhabarber-Streusel
rErdbeerboden
rKéasesahnetorte
r1Schokosahnetorte

rHimbeer-Joghurt-Torte
Mitternachtsnacks

r1Currywurst mit Baguette

rKéseplattenauswahl mit Baguette
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